Tobb, mint 12 év tapasztalat

2006. aprilisaban nyitotta meg kapuit f6z6iskolank, a Pava utcaban. Azéta tobb mint 100.000 tudatos,
mindGségre és Ujdonsagokra nyitott vendég latogatott el a Chefparade mihelyeibe, akiknek utat
mutattunk a f6zés-étkezés vildgaban.

A f6zés = élmény

A Chefparade egy "hands-on’ jellegl f6z6iskola, ami azt jelenti, hogy minden vendégilink aktivan részt
vesz a f6zésben, természetesen szakacsaink szakért6 tandcsait kovetve. Hiszlink abban, hogy a f6zés
egy kreativ és alkoto tevékenység, mely szérakoztat, kikapcsol, 6sszehoz és valédi élményt ad
vendégeinknek. Kurzusaink tikrozik a filozéfiankat, mely rdvildgit arra, hogy a f6zés nem misztikum,
nem csak néhany , kivdlasztott” és , gasztro-6riilt” képes elsajatitani az UjszerU sitési-fézési
technikakat. Sokak el6tt nyitva all a kapu, amelyen atlépve konnyen megtanulhatjak, megszerethetik
addig ismeretlennek vagy idegennek tind fliszerek, 6sszetevék felhasznaldsat. Bliszkén valljuk
magunkrdl, hogy a Chefparade egy tuddskdzpont, mely a vildg gasztro-kulturajanak hétkoznapi
kovete. Célunk az, hogy az egyltt-f6zés élményét hiteles szakemberekkel, élvezetes médon adjuk at
és receptjeink otthon is mikddjenek.

Noviink, Fejlédiink, Valtozunk

Mar 4 helyszinen vagyunk jelen, és tébb, mint 120 féle kurzus tematika kozil valogathat a f6zni vagyé
kozonségiink. Az igényeket és a gasztro-vilag valtozasait folyamatosan figyelve, igyeksziink minél
szinesebb és véltozatosabb kurzus kinalatot 6sszedllitani, hogy mindenki megtaldlja a szdmara
legmegfelel6bbet.

A Chefparade lelke: A csapat

Csapatunk sokszinlisége a kiilonb6z6 karakterekbél adddik, de az biztos, hogy mindenkire érvényes,
hogy tamogatd, lelkes és kivalé szakember. Minden egyes szakdcsunk garancia arra, hogy kiilonleges
élménnyel térjenek haza a vendégeink.
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